MENUS DEJEUNER
DU 15/06/2026 AU 19/06/2026

SERVI UNIQUEMENT LE MIDI DU LUNDI AU VENDREDI (HORS JOURS FERIES)

MENU MIDI 21,50€ MENU TRADITION 34€
ENTREE - PLAT OU PLAT - DESSERT 19€

CREME FROIDE DE PETIT POIS

CHEVRE ET CROUTONS
ou

TERRINE DE CAMPAGNE MAISON

RILLETTES DE POULET CHUTNEY POMME-RHUBARBE

SALADE DE JEUNES POUSSES

PICKLES
(9€ A LA CARTE) (11€ A LA CARTE)
& <&

GRILLADE DE PORC
SAUCE CHIMICHURRI
PUREE DE POMMES DE TERRE BAVETTE DE BOEUF AUBRAC GRILLE,
ou BEURRE MAITRE D'HOTEL
FILET DE LOUP DE MER
SALADE DE FENOUIL ET COURGETTES
HUILE D’'OLIVE ET VINAIGRE BALSAMIQUE

(16€ A LA CARTE) (28€ A LA CARTE)

PECHES ROTIES, COMPOTEE FRAISE-RHUBARBE, SABAYON
Oou
CERVELLE DE CANUT

(9€ A LA CARTE)

ADAPATATION VEGETETARIENNE DISPONIBLE SUR DEMANDE

(NOUS CONSUL'FER) MERCI DE NOUS INDIQUER TOUTES ALLERGIES OU CONTRAINTES ALIMENTAIRES LORS DE LA PRISE DE COMMANDE

12€

MENU ENFANT

NOS PRODUITS SONT SUCCEPTIBLES DE CONTENIR LES ALLERGENES SUIVANTS ( GLUTEN, CRUSTACES, OEUFS, POISSONS, ARACHIDES, SOJA, LAIT, FRUITS A COQUES, CELERI,
MOUTARDE, GRAINES DE SESAME, ANHYDRIDE SULFUREUX, LUPIN ET MOLLUSQUE ). NOUS TRAVAILLONS UNIQUEMENT DES PRODUITS FRAIS, CERTAINS PRODUITS PEUVENT VENIR
A MANQUER. MERCI DE VOTRE COMPREHENSION. PRIX NET, TVA COMPRISE.



	MENUS DÉJEUNER
	Du 15/06/2026 au  19/06/2026
	Servi uniquement le midi du lundi au vendredi (hors Jours fériés)

	menu midi 21,50€
	Menu tradition 34€
	(9€ à la carte)
	(11€ à la carte)
	(16€ à la carte)
	(28€ à la carte)
	Entrée - plat ou plat - dessert 19€
	crème froide de petit pois chèvre et croûtons ou rillettes de poulet salade de jeunes pousses pickles
	terrine de campagne maison chutney pomme-rhubarbe
	grillade de porc sauce chimichurri purée de pommes de terre ou filet de loup de mer salade de fenouil et courgettes  huile d’olive et vinaigre balsamique
	bavette de boeuf aubrac grillé, beurre maître d’hôtel
	pêches roties, compotée fraise-rhubarbe, sabayon ou cervelle de canut
	(9€ à la carte)
	12€




